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ಚೆರಿಹಣĵನ ವೈವಿಧŀ
ಆಕಷಷಕ ಬಣĵ ಹಾಗೂ ರುಚಿಯ ಚೆರಿ ಹಣĵ ನೋಡಲು ಮಾತŁವಲ್ಲ ತಿನĺಲೂ ರುಚಿ ರುಚಿ. ಇದರಿಂದ
ಹಲವು ವೈವಿಧŀಗಳನĺ ತಯಾರಿಸಿ ಸವಿಯಬಹುದು.
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ಚೆರಿ ಕುಲļ 
ಏನೇನು ಬೇಕು?

ಹಾಲ - ಎರಡು ಕಪ್/ ಬಾಳೆಹಣĵ ಒಂದು
ಸಪೀಟ ಒಂದು/ ಸಕħರೆ ನಲħ ಚಮಚ
ಹೆಚĬದ ಬಾದಮಿ, ಗೀಡಂಬ, ಒಣದŁಕ್ಷಿ|
ಮತĶ ಖರ್āರ ತಲಾ ಎರಡು ಚಮಚ
ಹೆಚĬದ ಚೆರಿ ಹಣĵಗಳು ಆರು ಚಮಚ
ಮಾಡೇದು ಹೇಗೆ?

ಹಾಲಗೆ ಸಕħರೆ ಸೀರಿಸಿ ಕಾಯಿಸಿ ಆರಲ ಬಡಿ.
ನಂತರ ಇದಕħ ಬಾಳೆಹಣĵ ಮತĶ ಎರಡು
ಚಮಚ ಚೆರಿಯನĺ ಹಾಕ ಮಿಕ್ಸಿಯಲŃ ರುಬĽ
ಮಿಕ್ಸಿಂಗ್ ಬೌಲ್ಗೆ ಹಾಕ. ಈಗ ಇದಕħ ಉಳದ
ಚೆರಿ ಮತĶ ಮೀಲೆ ತಳಸಿದ ಡĝಫŁಟ್ಸಿಗಳನĺ
ಸೀರಿಸಿ ಮಿಶŁ ಮಾಡಿ ಕುಲļ ಮೀಡ್ಗೆ ಹಾಕ
ಸಟ ಮಾಡಿ, ಫŁೀಜರ್ನಲŃಟı ಗಟıಯಾದ
ಮೀಲೆ ಸರ್ā ಮಾಡಿ.

ಚೆರಿ ಬಟನ್ಸ್ 
ಏನೇನು ಬೇಕು?

ಮಾರಿ ಬಸħತ್ ಪುಡಿ ಎರಡು ಕಪ್
ಹಾಲನ ಪುಡಿ ಮೂರು ಚಮಚ
ಕಾಫ ಡಿಕಾĔನ್ ಆರು ಚಮಚ
ಬಣĵ- ನಲħ ಚಮಚ
ಕŁೀಂ ಮೂರು ಚಮಚ
ಸಕħರೆಪುಡಿ ಆರು ಚಮಚ
ಚೆರಿ ಹತĶ
ಮಾಡೇದು ಹೇಗೆ?

ಮಿಕ್ಸಿಂಗ್ ಬೌಲ್ಗೆ ಬಣĵ, ಸಕħರೆ,
ಕŁೀಂ ಮತĶ ಡಿಕಾĔನ್ ಹಾಕ ಚೆನĺಗಿ
ಕಲಕ. ನಂತರ ಇದಕħ ಹಾಲನಪುಡಿ
ಮತĶ ಬಸħತĶ ಪುಡಿಗಳನĺ ಸೀರಿಸಿ
ಚೆನĺಗಿ ನದಿ ಚಪಾತ ಹಿಟıನ ಹದಕħ
ತಯಾರು ಮಾಡಿಕೊಳń. ಕಲಸುವಾಗ
ಬೀಕದ್ದರೆ ಹಾಲ ಉಪಯೀಗಿಸಬಹುದು.
ನಂತರ ಉಂಡ ಮಾಡಿ ಮಧŀದಲŃ ಚೆರಿಯನĺ ಸŅಲĻ
ಒತĶ ಇಡಿ. ಇದನĺ ಫŁಜ್ನಲŃ ಇಟı ಸŅಲĻ ಸಮಯದ
ನಂತರ ಸವಿಯಲ ಕೊಡಿ.


